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SOLAWI - MITGLIEDERINFO NR. 8

APRIL 2022

Liebe «SOLAWI-Janer»

Bei strahlendem Sonnenschein konnten wir letzten Donnerstag unseren
«WeingartenderZukunft» mit der Rebsorte Laurot bepflanzen.

Herzlichen Dank fiir euren Einsatz. Es hat uns allen sichtlich Spass gemacht. Nun
hoffen wir, dass alle Setzlinge gut anwachsen und wir die Jungreben in den ndchsten
Jahren tatkraftig begleiten kénnen.

Die Weinveredelung - Edelreis und Unterlage:
Unsere Reben stammen von der Rebschule Freytag. Unter folgendem Link findet ihr
zusatzliche Informationen lber die Rebschule: https://www.rebschule-freytag.de/

Bei der Weinveredelung werde Edelreis und Unterlage durch einen Schnitt vereint.
Die amerikanische Unterlagsrebe beschiitzt die europadische Edelrebe vor dem
Reblaus Befall. Durch das sogenannte Pfropfen werden Edelreis und Unterlage
zusammengefiihrt, weshalb man eben von ,Pfropfreben” spricht. Das Pfropfen
geschieht, indem das Holz einer Edelrebe (Edelreis) und das Holz einer Unterlagsrebe
(Unterlage) mit einem Omegaschnitt vereint werden. AnschlieRend wird die
Schnittstelle mit Wachs versiegelt und ein Steckling herangezogen. Das Aufziehen
solcher Reben geschieht in Rebschulen.

Folgendes Video veranschaulicht den Prozess:
https://www.youtube.com/watch?v=dow8VzkMU8k&t=154s

Das Setzen der Reben - Eine kurze Anleitung:

e Kurz vor der Pflanzung werden die Wurzeln auf Handbreite zuriickgeschnitten

e Pflanzstelle genligend tief ausheben, ca. 30 cm. Pflanzlochboden nicht
verdichten und nicht austrocknen lassen

e Feinerde von der oberen Krume ins Pflanzloch geben und als Wurzelbett zu
einem flachen Kegel formen

e Die frisch angeschnittenen Wurzeln auf diesem Kegel gleichmassig und schrag
abwarts verteilen

e Pflanzhohe regulieren: Fir 34 cm lange Unterlagen: Das obere Ende des
Veredlungskopfs muss handbreit, mindestens 10 cm lber dem Boden-Niveau
freistehen. Dabei kommt die Veredlungsstelle 5-6 cm liber das Bodenniveau zu
stehen

e Wurzeln mit Feinerde Uiberdecken und gut andriicken (Bodenschluss)

e Pflanzloch mit dem Aushub bis zum Bodenniveau auffillen

e Falls bei trockenen Bodenverhaltnissen gepflanzt wird mit 5 bis 10 Litern pro
Rebe angiessen

Quelle: (Rebschule Auer, 2022)
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Abstand zum Pfahl 1cm
»
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———— Veredelungskopt (Edelreis)

— Veredelungssielie (Omega)
eine Handbreite tber 2 £

Boden Unterlage

Bodenniveau

" obere Krume, Feinerde

— Pflanzloch 30cm uef

Wurzeldeckschicht

feuchte Erde oder feuchtes
Torf/Erdegemisch

Wurzelbett
———— Wurzelhorizont

Fotos fiir Adressliste:

Wie von euch gewiinscht werde ich die Teilnehmer: innen Liste mit euren Fotos
ergdanzen. Daher bitte ich euch mir per What’s App oder Mail ein Bild von euch zu
schicken, damit ich die Liste erganzen kann.

Zukinftige Termine:
Wie letzten Donnerstag abgemacht habe ich euch fir die ndchsten zwei
Mitmachaktionen, jeweils 3 mogliche Daten zur Auswahl.

Bitte tragt eure Verfligbarkeit bis zum 09. Mai 2022 unter folgendem Link ein:
https://doodle.com/meeting/participate/id/b82xnY5e

Mitmachaktion - Hacken der Jungreben und Ausbrechen:
Freitag, 27.05.2022, 13.00 - 18.00 Uhr

Donnerstag, 02.06.2022, 13.00 - 18.00 Uhr

Freitag, 03.06.2022, 13.00 - 18.00 Uhr

Mitmachaktion - Auslauben:

Donnerstag, 30.06.2022, 13.00 - 18.00 Uhr
Freitag, 01.07.2022, 13.00 - 18.00 Uhr
Freitag, 08.07.2022, 13.00 - 18.00 Uhr

Pro Aktion wird der Termin mit den meisten Anmeldungen gewahlt!

Ersatzeinsatze, sofern der Termin fiir die Mitmachaktion nicht passt:

Mitglieder: innen, die an dem gewahlten Daten der ndachsten zwei Mitmachaktionen
nicht teilnehmen kénnen, sollen sich personlich bei uns melden.

Ich werde die zwei Termine bis spdtestens am Freitag, 13. Mai 2022 bekannt geben.
Anschliessend konnt ihr euch am besten telefonisch (079 830 59 92) bei mir melden,
damit wir eine individuelle Losung finden kénnen.

Beste Grusse
Bioweingut Roland und Karin Lenz
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